
Menù alla Carta feste Pasquali 

Antipasto misto di pesce con carciofi freschi di stagione 

(piovra e seppia bollita  con cozze e vongole  ejulienne di carciofi conditi alio evo e limone) 

€ 22,00 

  

Salumi misti all’Italiana con gnocco fritto € 18,00 

  

Soute di cozze alla marinara con crostoni di pane € 16,00 

  

Bresaola di manzo con carciofi freschi e grana € 18,00 

Primi 

Antipasti 

Cortecce napoletane allo scoglio 

(cozze, vongole, calamari, gamberetti, granchio, scampi e pomodorini collina) 

€ 18,00 

  

Spaghetti alle vongole e bottarga di muggine € 17,00 

  

Pappardelle di pasta fresca al ragù di agnello € 18,00 

  

Lasagna alla bolognese € 16,00 

Secondi 

Fritto misto imperiale 

(calamari patagonia e verdure in tempura con gamberone e scampo) 

€ 21,00 

  

Grigliata mista di pesce 

(filetto di branzino, trancio di spada e salmone, tonno, seppia e gamberone 

€ 20,00 

  

Tagliata di black Angus alla fiorentina con pere al vino rosso € 23,00 

  

Costata di scottona piemontese alla piastra                gr.500 € 24,00 

Coperto  € 2,00 


